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HEIDKRUG

TAGESKARTE



DAS BESONDERE WILLKOMMEN...

Wir haben lange {iberlegt, wofiir wir stehen
wollen.

Fir einen Ort, an dem man sich fiihlt wie bei
guten Freunden - ungezwungen, herzlich
und mit Freude am Leben.

Im Namen Momento steckt alles, was uns
wichtig ist: besondere Augenblicke, die
bleiben. Der Moment, in dem ein Glas
eingeschenkt wird, das Lachen am
Nachbartisch ansteckt oder eine Melodie
den Raum erfiillt. Genau diese kleinen
Momente méchten wir erlebbar machen.

Unser Motto: Essen. Trinken. Leben.

Mit bewusstem Genuss, guten Gesprdchen
und inspirierenden Begegnungen.

Dazu passt unser Wine & Dine Konzept: kein
steifes Fine Dining, sondern lockere
Geselligkeit mit Geschmack auf hohem
Niveau. Ausgewdhlte Weine treffen auf
kreative, saisonale Kiiche - fiir Abende voller
Genuss und Lebensfreude.

Schon am Morgen beginnt der Tag bei uns
mit feinen Friihstiicksangeboten. Mittags
erwartet unsere Gaste eine abwechslungs-
reiche Karte mit frischen, saisonalen
Gerichten - von Fisch und Fleisch bis vegan
oder vegetarisch.

Am Nachmittag locken hausgemachte
Kuchen, Torten und kleine Leckereien -
perfekt fiir eine genussvolle Pause.

Ab 17 Uhr startet unsere Abendkarte mit
ausgewahlten Gerichten und kleinen
Abendfreuden. Sanftes Licht, Musik und eine
entspannte Atmosphadre laden dazu ein, den
Tag in Ruhe ausklingen zu lassen.

Von Donnerstag bis Samstag servieren wir
zudem ein 3- bis 5-Gange-Menii - fiir alle,
die sich Zeit nehmen und einen Abend in
Ruhe genieRen mdchten.

Hier und jetzt. Essen. Trinken. Leben.

Mit Qualitat, die man schmeckt - und einer
Warme, die man sonst nur bei guten
Freunden findet.

WILLKOMMEN IM
MOMENTO HEIDKRUG.

FOLGEN SIE UNS AUF INSTAGRAM

@momento_heidkrug



MOMENTO HEIDKRUG

Wo kommt denn das Logo her? Ja - es ist
tatsachlich ein tanzender Affe.

Diese Figur gehdrt schon lange zum Haus,
auch wenn sie sich gut versteckt hat. Wer ge-
nau hinschaut, entdeckt sie an unserer alten
Eingangstiir zwischen feiernden Menschen

- ganz im Sinne unseres Mottos: Essen und
Trinken verbindet.

Der Affe steht fiir das dritte Element: Leben.
In vielen Kulturen symbolisiert er Lebens-
freude, Neugier, Spontanitat, Kreativitat und
Verbundenheit.

Dieses besondere Haus wurde zwischen 1450
und 1470 von den Mdnchen des Pramonst-
ratenserklosters Hilgendale (spater Heili-
genthal) erbaut und tragt ber ein halbes
Jahrtausend Geschichte in sich. Mit seinen
Spitzbogenblenden, gekuppelten Nischen und
der alten Holzbalkendecke ist es ein ein-
drucksvolles Beispiel spatgotischer Baukunst
im Herzen der Lineburger Altstadt.

Schon seit Jahrhunderten steht das Thema
Genuss im Mittelpunkt - ein friiher Ausdruck
unseres Mottos des Trinkens. Um 1857 iiber-
nahm ein Kornhandler und Bierbrauer das
Gebdude und richtete einen Bierausschank
mit Fremdenzimmern ein. Goldene, schmiede-
eiserne Kronen im Eingangsbereich und am
Tresen erinnern bis heute an die alte Brau-
kultur und an die gesellige Tradition, die hier
weiterlebt.

Auch das Essen hat in diesem Haus eine lange
Geschichte. Einst kochte hier ein Sternekoch,
und zahlreiche Gaste - darunter bekannte
Personlichkeiten - verbrachten unvergessli-

Als wir ihn entdeckten, wussten wir sofort:
Das ist unser Zeichen - offen, herzlich und
lebendig. Genau dafiir steht das Momento
Heidkrug.

Hier geht es um Zeit mit netten Menschen,
schone Begegnungen und kulturelle Erlebnis-
se, die inspirieren.

che Stunden in diesen Raumen. Diese Leiden-
schaft fiir Handwerk, Qualitdt und Geschmack
pragt den Heidkrug bis heute und bildet seine
kulinarische Seele.

Dariiber hinaus steht das Gebdude wie kaum
ein anderes fiir gelebte Kultur und Leben. Seit
dem 18.Jahrhundert wird es als Herberge
genutzt - eine Tradition, die fortgefiihrt wird.
In den Zimmern verbinden sich Balken aus
dem 15. Jahrhundert mit modernen Designer-
maobeln und zeitgendssischer Kunst. Diese
Verbindung setzen wir durch regelmadBige
Kunstausstellungen fort, um die kreative
Atmosphdre des Hauses weiter auszubauen.

Fiir Liebhaber historischer Architektur bietet
das Haus Besonderes: den wohl hdchsten
freien Altstadtgiebel Liineburgs, tiber drei
Etagen mit sichtbar erhaltenen Holzkonst-
ruktionen. Und wer den Blick nach draufRen
richtet, entdeckt den begriinten Innenhof
tiber zwei Ebenen - ein stiller Ort, an dem
Geschichte, Asthetik und Lebensfreude har-
monisch zusammenfinden.



FRUHSTUCKSFREUDEN

SiiB, herzhaft, duftend - der perfekte Start in den Tag.

inklusive kostenlosem Liineburger Tafelwasser
09 - 12 Uhr

PETIT MOMENTO
DAS KLEINE
Ein Brotchen | Butter| Kase oder Wurst | eine SiiRe Auswahl

LUNEBURGER MORGEN
DAS KLASSISCHE
Zwei Brotchen | Butter | Kase | Salami | Schinken | zweierlei SiBes

GRUNER SONNENAUFGANG
VEGETARISCH KLASSISCH
Zwei Britchen | Butter | zweierlei SiiBes | K&se | Friihstiicks-Pesto ©

Auf Wunsch auch vegan

DOUCE MATINEE
DAS SUSSE
Croissant | zwei siiBe Auswahlen | Butter @

MOMENTO A DEUX
ZEITFUR ZWEI

Vier Brotchen | Zwei Croissants | Butter | Lachs | Riihrei | Kdse | Salami | Schinken

Frischkdse | dreierlei StiRes | Obst | Zwei frisch grepresste Orangen-Sdfte

Bei allen Brotchen wahlweise: SiiBe Auswahl:
Bdckerbrotchen, Sauerteigbrotchen, hausgemachte Marmelade
Weltmeisterbrotchen oder Nuss-Nougat-Creme

Mehrkornbrotchen Seedorfer Honig

Auf Wunsch auch glutenfreies Brotchen

Hinweis: Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Servicepersonal.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzl. MwsSt.
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FRUHSTUCKSFREUDEN

SiiB, herzhaft, duftend - der perfekte Start in den Tag.

inklusive kostenlosem Liineburger Tafelwasser
09 - 12 Uhr

GOOD MORNING GENTLEMAN
DAS DEFTIGE

Rihrei oder Spiegelei aus zwei Eiern auf einem Brétchen | Bacon
Zwei Salsiccias | Butter oder Margarine

PROTEIN PANCAKE
ZWEI KLEINE PANCAKES

Auf Wunsch auch glutenfrei

Frische Friichte und Beeren | Ahornsirup ©

Frische Friichte | frische Beeren | Nuss-Nougat-Creme ©
Bacon | Ahornsirup

VEGANE VIELFALT

Ein Brotchen | Ein Sauerteigbrot | vegane Margarine | Hausgemachter
Hummus | Guacamole | hausgemachtes Granola auf Kokosjoghurt

SUNNY GARDEN TOAST
AUF SAUERTEIGBROT ODER CIABATTA

Auf Wunsch auch mit glutenfreiem Baguette
Mit Babyspinat | Feta | Tomate
Mit Riihrei | Bacon

AVOCADO AUF SAUERTEIGBROT
Zitrone | Olivendl | Meersalz
Avocado | Feta | Zitrone ©
Avocado | Tomate | Basilikum

Hinweis: Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Servicepersonal.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzl. MwsSt.
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FRUHSTUCKSFREUDEN

SiiB, herzhaft, duftend - der perfekte Start in den Tag.
inklusive kostenlosem Liineburger Tafelwasser

09 - 12 Uhr
BAGEL AFFAIR
Lachs | Limettenschmand | Griinzeug
Guacamole | Tomate | Feige | Frischkdse ©

FRIESES BIRCHER MUSLI DE LUXE
Overnight Oats | Gergstete Niisse | Apfel | Birne | Traube ©

BREAKFAST BOWL
Joghurt | Oats | Chia ©

Auf Wunsch auch vegan

FUR DEN FEINSCHLIFF
Ein Friihstiicksei

Extra Rihrei aus zwei Eiern
Spiegelei aus zwei Eiern
Ein Brotchen

Ein Croissant

Lachs (drei Scheiben)

Hinweis: Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Servicepersonal.
Alle Preise in Euro inkl. gesetzl. MwsSt.
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12 =15 Uhr

MITTAGSGENUSS

Unsere tdglichen Highlights -
frisch gekocht & saisonal inspiriert.

Fragen Sie uns gerne

Unsere regelmaRig
wechselnden Gerichte
finden Sie auf unserer

Mittagstafel

Hinweis: Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Servicepersonal.
Alle Preise in Euro inkl. gesetzl. MwsSt.



KAFFEEHAUSMOMENT

Feine Kuchen und kleine Verfiihrungen
Serviert mit aromatischem Kaffee oder Tee.

KUCHEN DES TAGES
Unser Service informiert Sie gern

optional mit Sahne

TORTE DES TAGES
Unser Service informiert Sie gern

FRISCHE HEISSE WAFFELN
Mit Puderzucker
Mit Eis und frischen Friichten

Alles hausgemacht

Es gibt auch eine vegane und
glutenfreie Auswahl

Hinweis: Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Servicepersonal.
Alle Preise in Euro inkl. gesetzl. MwsSt.



GENUSS A LA CARTE

Erstklassige Speisen - raffiniert, frisch & mit Leidenschaft zubereitet.
ab 12 uhr

Vorspeisen

KRUSTENTIER-CAPPUCCINO
Aufgeschaumte Krustentiersuppe im Cappuccino-Becher serviert

SUPPE DES TAGES
Saisonal wechselnde Kreation - unser Service informiert Sie gern

BRUSCHETTA
Tomaten | Basilikum | Knoblauch | Olivendl | gerdstetes Ciabatta
Auch als Portion zum Teilen erhaltlich

SARDINIENQUICKIE
Sardinen | Rostbrot | Fassbutter | Zitrone

Hinweis: Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Servicepersonal.
Alle Preise in Euro inkl. gesetzl. MwsSt.
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GENUSS A LA CARTE

Erstklassige Speisen - raffiniert, frisch & mit Leidenschaft zubereitet.

ab 12 uhr

Hauplspeisen

MARSEILLE MEETS NORD
FISCHEINTOPF

Edelfisch | Pulpo | Garnelen | Safransud | Sauce Rouille |
gerostetes Knoblauch-Baguette

KUSTENGRUSS
FISCH DES TAGES
Babyspinat | Pommery-Senfschaum | Petersilienpiiree

RINDERROULADE TRADITION
Spitzkoht | Krauterstampf | kraftiger Jus

FRIESE OMAS FRIKADELLEN
Kalbsfrikadelle | Kartoffel-Sellerie-Piree | Erbsen | Babyleafsalat | Jus

EINTOPF DES TAGES
Saisonal wechselnde Kreation - unser Service informiert Sie gern

RISOTTO PRIMAVERA
Cremiges Pilzrisotto | Thymian | Parmesan ©

Optional mit Maispoulade
Optional mit Rinderfilet-Streifen

Hinweis: Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Servicepersonal.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzl. MwsSt.
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GENUSS A LA CARTE

Erstklassige Speisen - raffiniert, frisch & mit Leidenschaft zubereitet.
ab 12 uhr

Hauplspeisen

PASTA
BOLOGNESE
Hausgemachtes Rinderragout | Wurzelgemiise | Krauter | Parmesan

GORGONZOLA
Cremige Gorgonzola-Rahmsauce | Walniisse | Babyspinat ©

LOADED POTATO
OfensiiBkartoffel | mediterranem Gemiise | Krauter | Zitronenschmand

CAESAR MOMENTO
Frischer Romanasalat | Caesar-Dressing | Croutons | Cherrytomaten | Grana Padano

Optional mit Hahnchenbrust
Optional mit Garnelen

SALAT DES TAGES
Saisonal wechselnde Kreation - unser Service informiert Sie gern ©

Hinweis: Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Servicepersonal.
Alle Preise in Euro inkl. gesetzl. MwsSt.
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GENUSS A LA CARTE

Erstklassige Speisen - raffiniert, frisch & mit Leidenschaft zubereitet.
ab 12 uhr

Desserts

BREAD PUDDING
AWARM COMFORT
Warmer Brotauflauf | Vanille | Walnuss-Eis ©

CREME BRULEE
LA CLASSIQUE
Feine Vanillecreme | karamellisierte Zuckerkruste ©

MOUSSE AU CHOCOLAT
SILKY DARK MOMENT
Luftige Schokoladenmousse | feine Kakaonote ©

EIS & HEISS
SWEET AND WARM AFFAIR
Eis | Crumble | heiRe Waldbeeren ©

Hinweis: Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Servicepersonal.
Alle Preise in Euro inkl. gesetzl. MwsSt.



KLEINE GASTE

Fiir Kinder bis 14 Jahren
Ab 12 Uhr

KLEINE NUDELHELDEN - ICH WILL NUDELN!
Pasta | Bolognese

DER SEERAUBER - NICHTS FUR LANDRATTEN
Backfisch | Piiree

DIE WURSTKRAKE- KAMPFT GERNE MIT POMMES
Bratwurst | Pommes

POMMES PUR - ICH WILL NUR POMMES!
Pommes Rot und/oder Wei

Hinweis: Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Servicepersonal.
Alle Preise in Euro inkl. gesetzl. MwsSt.



